chou’s

SLAGTER - DELIKATESSE - MAD UD AF HUSET




| orkanens gje

Grundleeggeren af det Schou'ske dynastivalgte at placere sig ved orkanens gje pd Marielyst Torv, hvor sommersaesonens
mylder nemt lgber op i 40.000 forbipasserende hver dag.

Her dbnede slagtermester Kaj Schou i 1967 Schou's Kedcenter i et ganske almindeligt qulstens-hus med tilherende
regeri, og lige siden voksede hans ry for dygtighed og flid hurtigere end hans egne forventninger.

Gennem 37 4r sled og slebte nordjyden fra Nibe og hans hustru Inge fra Neestved i saesonen fra péske til ind i
september.

Via mund til mund metoden ggede rygtesmede og andet godtfolk kundekredsen, sa det trods en halv snes
medarbejdere og to udvidelser aldrig blev aktuelt at annoncere.

| &r 2000 lagde Kaj Schou kniv og akse fra sig og abdicerede til fordel for sin yngste sen, Seren. Men han har tre
foretagsomme sgnner, s det varede en rum tid, inden generationsskiftet fandt en i hvert tilfeelde forelabig lesning.

Aldst er Michael fulgt af Henrik, der begge er slagtermestre, mens Saren er kok.

Bradrene har alle givet en hdnd med i bedriften siden barnsben og har efter laeretiden kastet sig ud i talrige
restaurationsprojekter med hinandens hjlp.

Naeppe havde den ene erhvervet en restaurant — hovedsageligt i hovedstadsomradet — fer den naeste kabte sig ind,
0g den farste forsvandt ind i en ny fristelse.

Det var en svimlende rokade med den fllesnavner, at de med mellemrum sggte hjem for at assistere deres far.

Saren skilte sig lidt ud fra flokken ved at uddanne sig til kok pd Hotel Plaza i Kabenhavn, men vendte tilbage il
Marielyst, sammen med sin keereste Stine og sin sen Oliver, et par ar far sin overtagelse. | 2005 blev deres anden sen
Viktor fadt.

Henrik havde solgt sit hjerte til Thailand og solgte forretninger, lejlighed og bil, far han hoppede ombord pd et fly blot
med en kuffert og en bankbog i lommen.

| ferieparadiset Phuket drev han restaurant i 11 dr, fandt sin hustru Noi og fik 2 barn, Mike og Cindy.
Da de ndede skolealderen, sluttede han sit livs eventyr for at give dem en bedre uddannelse herhjemme. Men det
kunne han kun gere, fordi Michael var kommet til undsatning og nu driver deres falles fiernastlige filial.

Med andre ord overtog Seren kadcentret selv om han er kok, og Henrik forestdr restauranten, skant han er slagter.
Men som de siger. Vi byttede gérde og slar det hele sammen i en pulje”

Bradrene var ogsd felles om den store, tredje ombygning, der begyndte i oktober 2003 og nu har tredoblet huset fra
220 1il 670 kvadratmeter.
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Unghane roulade

Forretter

Min. 10 couverter

svgbt i bacon fyldt med ost, basilikum og hvidlag, pyntet med soltarrede tomater, pinjekerner

— hertil en gran PEDEITIEME. ...

Varmraget laks
anrettet pd friskplukket salat, pyntet med hele krebs og syltede tranebaer

— hertil en Kryddercreme ..........cccccceoocceceeeescieeeesss e

Stjerneskud

dampet redspettefilet og spradstegt radspattefilet, pyntet op med rejer, asparges og kaviar

— hertil en hjemmerart Thousand Island Dressing..............ccccccevvecvceeesscriveeee

Skaldyrs roulade

fyldt med rejer og krebsehaler, pyntet med skaldyr, citroner og sauce verte ......

Hvidlagsstegt laks
pyntet med hele krebs og marinerede baer, ledsaget af en krydderurtedressing

Orangemarinerede laks

anrettet pd pluksalat pyntet med tomater og dildcreme ...........ccocccceeerscrivee.

Hvidvinsdampet laks

pyntet med rejer, krebs og marinerede bar samt sauce Verte.........o.cccccoee...

Rejecocktail

pd sprad iceberg salat gameret med asparges, tomater og citron med Thousand Island Dressing

Hjemmergget oksefilet

pyntet med cornichoner og oliven - ledsaget af en tyttebar-peberrodscreme........ccocc.....

Hens i asparges

SEIVETES T TATTEIETEOT ..o

Hjemmelavet honsesalat tilsmagt med karry

pd ananasring pyntet med bredbladet persille 0 bacoN............occccceveccivieersccieesscrees

Fiskeskaldyrsfad
varmraget laks, persillestegte kaeamperejer, skaldyrsroulade, pyntet med hele krebs,

ledsaget af en laekker Kryddercreme .........occccccevocoeeeesccveeeessssee s s

Hjemmelavet tunmousse

pyntet op med rejer, hertil citron, tOMAter 0g SAUCE VEIE.........oocccccverescsreessscsseesssrsseeees

Gravad laks

anrettet pd franskbrad, pyntet med hvide asparges og dild-sennepsdressing........................

Hjemmelavet lakse-skaldyrssalat

pyntet med citron, dild, marinerede baer 0 dildCreme .........cccooccocvveeeccccvesecceescseees

Spansk serrano skinke

rullet med honning melon, anrettet pd frisk pluksalat, pyntet med brandkarse og oliven

79,-






Gammeldags grydestegt oksesteg

Hovedretter

Min. 10 couverter

ledsaget af glaserede perlelag, karotter, haricot verte, gelé, syltede agurker, hvide kartofler

0 en Kraftig SKySaUCe .......oovoceccvveeecveeessc e

Kalvefilet stegt som vildt

serveres med hjemmelavede fuglereder med waldorffsalat, %2 able med gelé, brunede kartofler,
eller dampede granne banner, hvide kartofler, surt og sadt, samt VildtSauCe ............ooccccceerrcrrvee.

Svinekam med sprad sveer
Y5 &ble med gelé, lun radkal, brunede kartofler, hvide

Svinemegrbrad

kartofler g SkySauce ...........ccccoevrciiieveres

fyldt med soltarrede tomater og krydderurter, sma krydderstegte kartofler, drstidens sauterede

rodfrugter, logtimbaler og svampe d la creme...............

Hvidlagsstegt lammecillotte

med stegte kartofler krydret med hvidlgg og timian, grantsagstimbaler, ratatouille, urteskysauce

Helstegt oksefilet

serveres med pastasalat, broccolisalat, smd krydderstegte kartofler og

DEAMNAISESAUCE vvvvveeeoerreeeees e eeeseeeeeneeesessesesssseseeseseees

Krydderstegt oksefilet

ledsaget af smardampede grantsager, ovnbagt kartoffelmos tilsmagt med dijonsennep og

krydderurter, stegte svampe. Hertil en god pebersauce

Oksemerbrad
stegt med fire slags peber serveret med tomatiserede grantsager, kartoffelsouffle, hvidlagsstegte
radbeder, friske krydderurter 0g en udS@gt POrtVINSSAUCE .......oooccvvveesscvvveesssseeessseseeesssssseeeens

Helstegt lammeryg
med timian kartofler, porrebacon timbaler, ratatouille 0g lammesky SUCe .............occcccerrccriieress

Dyrekglle uden ben
stegt med enebaer og timian med hjemmelavede fuglereder og waldorffsalat, %2 able med gelé,
smordampede grentsager, brunede kartofler og hvide kartofler samt en vildtsauce ........................

Honningstegt andebryst
ledsaget af en sauté af radkal, nedder og appelsin, smerdampede grantsager, kartoffelteerte
00 DAISAMICO SKYSAUCE —......voeeeeoceeesseesssseee s sssssess s s

Schou’s stroganoff
med oksefilet, cocktailpalser, bacon, champignon i paprikasauce, hertil kartoffelmos eller ris
O TAADEUET ......ooc oo s

Morbradgryde
baffer af svinemarbrad, peberfrugter, champignon, cocktailpalser, bacon.
Ovnbagt kartoffelmos eller ris SAME IBADEART .......oocccccveeeecreeeeeveee e

Bof Bourguignon
skeert okseked i redvinssauce med perlelag, bacon, champignon, hertil ris
eller smé krydderstegte Kartofler ... s



Desserter

Min. 10 couverter

Italiensk islagkage Ableteerte
Med 3 slags is pyntet med nadder og chokoladesnirkler anrettet pd bisquit bund. bagt med perlesukker og nadder, pyntet med friske frugter, ledsaget af kanelcreme. ...... pr. couvert 74,-
Hertil vafler (5lges af 10 COUVETTED) ..o pr. couvert 74,-
Trifli af arstidens frugt
Lys chokolademousse med ngdder med romcreme og makroner. Pyntet med fladeskum og nadder.
FrUGt COUliS PYNtet e Tk e fTUGHOr 0G DT, e S Pr. couvert 74,
................................................................................................................................................ pr. couvert 74,-
Chokolade brownies
Hjemmelavet frugtteerte serveret med vanillecreme med nadder og expresso, pyntet med friske frugter.
Mardejsbunde med marcipan, romcreme, friske frugter pyntet med chokolade og nadder. Serveret med mascarponecreme tilSmagt Med AMAretto............ccoccevvevvverrssscererssnnes pr. couvert 74,-

Hertil N VaNIlECTEME ......vovooooceeeeeeeeeee e pr. couvert 74,-
Safrankogte paerer fyldt med marcipan og ngdder
Valngddetzerte med mazarinfyld Frugtkompot og en lekker vaniljecreme.
chokolade, frisk frugt coulis pyntet med friske frugter 0g Bar ........c.oooccoevccvvescocne DLCOUVEIT 74, oo s pr. couvert 74,-



Forretter

Unghane roulade svabt i bacon fyldt med ost, basilikum og hvidlag. Pyntet med
soltgrrede tomater, pinjekerner, hertil en gran pebercreme.

Varmraget laks anrettet pa friskplukket salat, pyntet med hele krebs og syltede
traneber — hertil en kryddercreme.

Skaldyrs roulade fyldt med rejer og krebsehaler, pyntet med skaldyr, citroner og
sauce verte.

Festmiddag

Hovedretter

Kalvefilet stegt som vildt, serveres med hjemmelavede fuglereder med wal-
dorffsalat, 2 able med gelé, brunede kartofler, eller dampede granne banner,
hvide kartofler, surt og sadt, samt vildtsauce.

Krydderstegt oksefilet ledsaget af smerdampede grantsager, ovnbagt kartof-
felmos tilsmagt med dijonsennep og krydderurter, stegte svampe. Hertil en god
pebersauce.

Hvidlagsstegt lammeclotte med rstegte kartofler krydret med hvidleg og
timian, grantsags timbale, ratatouille, ledsaget af urteskysauce.

Min. 10 couverter

2 retter 269,-
3 retter 309,-

Desserter
Lys chokolademousse med nadder. Frugt coulis pyntet med friske frugter og bar.

Safrankogte paerer fyldt med marcipan og nadder, frugtkompot og en lekker
vaniljecreme.

Valngddetzerte med mazarinfyld, chokolade, frisk frugt coulis pyntet med friske
frugter og baer.



Supper
(remet aspargessuppe med kadboller og asparges

Natmad

Dansk pelsebord med rullepalse, spegepalse, saltked,
hamburgerryg, leverpostej med bacon og sky.

Til palsebordet harer diverse salater

Schous menu 0 et

Rade pelser med palsebrad, sennep, ketchup, ristede
0q rd lgg samt remoulade

1: o A 69,-
Hjemmelavet karryhensesalat pd ananasring pyntet med Varmraget laks anrettet pd friskplukket salat, pyntet med hele krebs og syltede _ '
bredbladet persille og bacon. tranebzer — hertil en kryddercreme. E'memdaVet forloren skildpadde med halve &g og
(ites

Helstegt oksefilet serveres med pastasalat, broccolisalat, smd krydderstegte Svinemarbrad fyldt med soltarrede tomater og krydderurter, sma krydderstegte 95,-
kartofler og bearnaisesauce. kartofler, drstidens sauterede rodfrugter, lagtimbaler og svampe d la creme.

#ggekage med bacon, rugbrad, purlag, tomater og
Hjemmelavet frugtterte serveret med vaniljecreme. kbletzrte bagt med perlesukker og nedder, pyntet med friske frugter, ledsaget sennep
Mrdejsbunde med marcipan, romcreme, friske frugter pyntet med chokolade SHEEEE Y 74,
0g ngdder.

2 retter 265, 2 retter 265, Sandwich efter eget valg - forhar om pris og muligheder

3 retter 299,- 3 retter 299,-



“Den nemme”
- Kold glaseret skinke anrettet pd fad
- Smd lune frikadeller

- Grgntsagstaerte

- Pastasalat vendt i olie-eddikedressing med radlag og friske grantsager
- Fladekartofler
....................................................................................................... 169,-
"Den lille cavery”

« Kold glaseret skinke anrettet pd fad

- Kold helstegt oksefilet anrettet pd fad

- Hiemmelavet kold kartoffelsalat tilsmagt med karry og purlag
« Hodekartofler

« Blandet gren salat med to slags dressinger

/ 1/ /] - Pastasalat vendt i olie-eddikedressing med radlag og friske grantsager
cnous ge et 00 el 199,
O rl ‘ ‘ I I Ie n U "Sommerens grillmenu”
Alt ked er marineret og Klar til grill.

- Boffer af mar oksefilet

« Kyllingebryst

- Barbecuemarinerede ben

- Marinerede kartofler med pesto og fintsnittede urter

- Hiemmelavede grillpalser

« Kold kartoffelsalat tilsmagt med karry og purlag

- Pastasalat vendt i olie-eddikedressing med radlag og friske grantsager
« Blandet gren salat med to slags dressing

« Tzatiki: greesk youghurt med friske agurker, hvidleg og olivenolie

Min.10 couverter



Tilbehgr

Min.15 couverter

Til f.eks. grill eller helstegt patteqris

Velg mellem
2 51ags kartofler® 0g 3 $1ag5 SAAT™. PL COUVTT ......ooooceeoseecs e 119,
Kartofler* Salater™*
« Marinerede kartofler med finsnittede urter og pesto « Blandet gran salat med 2 slags dressing
« Kartoffelsalat tilsmagt med karry pynet med purlgg « Pastasalat vendt i olie-eddikedressing med redleg og friske grantsager
0g tomat « Rdkostsalat med guleradder, hvidkdl, mandariner og rosiner
« FHedekartofler « Coleslaw: qulergdder, hvidkdl, redkdl i en cremet dressing med dijonsennep
- Kartoffel-bacon trte « Tzatiki: graesk youghurt med friske agurker, hvidlag og olivenolie.
« Smd krydderstegte kartofler « Salat af balsamicomarinerede guleradder og redbeder med ristede graeskarkkerner

- Bulbursalat med fintsnittede urter, friske krydderurter og olivenolie

Alm hvedeflute, grove flutes og smor Pr couvert 16,

Salater Saucer

« Broccolisalat med radlag, bacon, rosiner og solsikkekerner - Madagaskarpebersauce - Bearnaisesauce
« Tomatsalat med fetaost, oliven og basilikum « Svampesauce - Skysauce

+ Rucolasalat med semitarret tomater, parmesanost og pinjekerner - Radvinssauce

- Spaede salater med radleg, nedder, parmesan og hinbar-vinagrette

PE SAIAT e 20,- R — 15,-




Carverymenuer

1:

Helstegt oksefilet, sma frikadeller, glaseret skinke

Fledekartofler

Kold kartoffelsalat tilsmagt med karry og purlag

Smd krydderstegte kartofler

Rakost salat med quleradder, hvidkal, mandariner og rosiner
Pastasalat vendt i olie-eddikedressing med radlag og friske grantsager
Gron salat med to forskellige dressinger

%

Helstegt oksefilet, krydderfarseret kalkunbryst,

rgdvinsmarineret svinekam

Fledekartofler

Kold kartoffelsalat tilsmagt med karry og purlag

Kartoffel /baconteerte.

Blandet gran salat med to forskellige dressinger

Salat af balsamicomarinerede quleradder og redbeder med ristede graeskarkerner
Pastasalat vendt i olie-eddikedressing med radlag og friske grantsager

Tilkeb til Carverymenuer:
Madagaskarpebersauce, Svampesauce, Radvinssauce, Bearnaisesauce, Skysauce

En slags sauce pr couvert

Min. 300 gr. ked i alt
Min. 15 couverter

3:

Helstegt oksefilet, fyldt svinemgrbrad, peberstegt kalkunbryst
Fledekartofler

Kold kartoffelsalat tilsmagt med karry og purlag

Ovnbagt kartoffelmos.

Blandet gran salat med to forskellige dressinger

Tomatsalat med feta, oliven og basilikum.

Tzatiki: graesk youghurt med friske agurker, hvidlag og olivenolie

4:

Helstegt oksefilet, hvidlagsmarineret lam, svinemgrbrad svebt i bacon

Flodekartofler

Smad krydderstegte kartofler

Ovnbagt kartoffelmos

Blandet gran salat med to slags dressinger

Broccolisalat med redlag, bacon, rosiner og solsikkekerner

Bulgursalat med fintsnittede urter, friske krydderurter og olivenolie

SVAMPESAUCE .vvveress oo ssssssssssess s ssssssssssss s sssssssssess s 259,-

5:

Helstegt oksemerbrad, redvinsmarineret kalvecillotte, unghanebryst svebt i bacon
med basilikum og ost

Flodekartofler

Smd stegte kartofler

Kartoffel-bacon teerte

Blandet gran salat med to slags dressinger

Broccolisalat med redlag, bacon, rosiner og solsikkekerner

Spxde salater med radlag, nedder, parmesan og hindbrvinagrette

BeAMaise- 0 TBAVINSSAUCE .........ovvoeecvoveeeeecseeesessees e s 299,-




Schou's bufteter

1:

Gravad laks med hvide asparges og sennepsdressing

Hjemmelavet hgnsesalat tilsmagt med karry, anrettet pd skiver af ananas, pyntet med spradstegt bacon
Hjemmelavede smd frikadeller

Radvinsmarineret svinekam, stegt med enebaer og timian

Helstegt kalvefilet

Hjemmelavet kartoffelsalat

Blandet gran salat med to slags dressing

Pastasalat vendt i olie-eddikedressing med radlag og friske grantsager

Fransk landbrie Med TIDENGT ..........ccuvvrovresirrsiessirssesssessess s 239,-

2:

Ferskraget laks med peberrodscreme pyntet med asparges

Hjemmelavet hgnsesalat tilsmagt med karry, anrettet pa skiver af ananas, pyntet med spradstegt bacon
Smd hjemmelavede frikadeller

Krydderfarseret kalkunbryst

Basilikum stegt kalveclotte

Fledekartofler

Pastasalat vendt i olie-eddikedressing med radlag og friske grantsager

Rakostsalat med guleradder, hvidkal, mandariner og rosiner

Brie 0g GOrgonzola Med tIBENGI ........ooccccooseeceseeee s 249,

3:
Varmraget laks med krydderurtecreme pyntet med hele krebs

Hjemmelavet spegeskinke rullet med asparges pyntet med brendkarse og oliven

Hjemmelavet hgnsesalat tilsmagt med karry, anrettet pa skiver af ananas, pyntet med spradstegt bacon
Helsteqt oksefilet

Hvidlagsmarinerede lammecilotter

Blandet salat med 2 slags dressing

Tomatsalat med feta, oliven og basilikum

Fledekartofler

Tre slags ost med tilbehgr

Smad chokoladeskale pyntet med marcipan 0g frisk frugE .........c.vvvvveoicessoceceseescsesnns 275,

Min. 10 couverter

4:

Hvidlagsstegt laks med sauce verte pyntet med marinerede tranebar

Hjemmeraget oksefilet med peberrodstyttebar creme

Tynde skiver af unghanebryst med hjemmelavet salsa, pyntet med soltgrrede tomater og pinjekemer
Helstegt oksefilet

Fyldt svinemgrbrad

Grentsagsteerte

Pastasalat vendt i olie-eddikedressing med radlag og friske grantsager

Smd ovnbagte kartofler med krydderolie

Bulgursalat med fintsnittede urter, friske krydderurter og olivenolie

Svampesauce

Abletrte bagt med perlesukker og nadder, pyntet med friske frugter, ledsaget af kanelcreme

5:
Hvidvinsdampet laks med dildcreme

Skaldyrssalat pyntet op med citron og hele krebs

Spansk serano skinke rullet med honningmelon

Redvinsmarineret oksemerbrad

Baconsvebt svinemarbrad stegt med krydderolie

Salat af balsamicomarinerede quleradder og redbeder med ristede graeskarkerner
Kartoffel-bacon teerte

Broccolisalat med radlag, bacon, rosiner og solsikkekerner

Sma krydderstegte kartofler

Madagaskarpebersauce

Fransk brie og gorgonzola med tilbeher

Valngddeterte med mazarinfyld. Chokolade, frisk frugt, coulis pyntet med friske frugter og baer

Tilkgb :
Smé cholkoladeskale pyntet med marcipan og frisk frugt

2 stk. pr. person




Koldt bord 1:

2 slags sild med lag og kapers

Leverpostej med bacon og champignon
Skinke med rerag og slikasparges

Aqg og rejer

Redspettefilet og hjemmelavet remoulade
Ribbenssteg med radkdl

Gravad laks med asparges og sennepsdressing
2 slags ost med druer, peberfrugter og frugt

FIUGISAIAT ..o

Koldt bord 2:

3 slags sild, lag og capers

Lakserilette med sauce verde

Aq og rejer

Fleeskesteg med radkdl

Gravad laks med asparges og sennepsdressing
Smé frikadeller med surt

Roastbeef med havlet peberrod og hjemmelavet remoulade

3 slags ost med druer, peberfrugter og frugt

FIUGISAIAT ..o

Tilkeb:

Brad, smar, kiks og lyst brad. Pr couvert............

Rogetal . ..o

Pris pr. couvert kr. 229,-

Pris pr. couvert kr. 259,-

Kolde borde

min. 10 couverter

Koldt bord 3:

3 slags sild, lag og capers

Gravad laks med asparges og sennepsdressing

Fleskesteg med radkdl

Leverpostej med bacon og champignon

Merbradbef med tilbehar

Lakserilette med sauce verde

Hansesalat anrettet pd ananasring tilsmagt med karry, pyntet med bacon
Tarteletter med hans i asparges

3 slags ost med druer, peberfrugter og frugt

Chokoladeskal med frisk frugt 0g racreme ........cc..ovvvvcceescerns Pris pr. couvert kr. 289,-

Koldt bord 4:

3 slags sild med lag og asparges

Laks med slikasparges og rereeg

Lakserilette med sauce verde

Fiskefilet med hjemmelavet remoulade og citron

Helstegt oksefilet med blade lag og hjemmelavet remoulade

Svinekam med radkdl og surt

Leverpostej med champignon og surt

Marbradbef med blgde lag

1/2 &g med rejer og kaviar

Hansesalat anrettet pd ananasring tilsmagt med karry, pyntet med bacon
3 slags ost med druer, peberfrugter og frugt...........c.ccoccovesceen. Pris pr. couvert kr. 299,




Platter

min. 10 couverter.

Platte 1:

Marinerede sild

&g og rejer

Fiskefilet med citron og remoulade
Ribbensteg med radkdl

Leverpostej med bacon og champignon
Skinke med italiensk salat

Ost med druer 0g gron Peber..........cccccoeeea. 169 kr.

Platte 2:

Kryddersild

Reget laks med rareeq og slikasparges
Fiskefilet med citron og remoulade
Leverpostej med bacon og champignon
Skinke med italiensk salat

Marbradbaf med blade lag og bacon

2 slags ost med druer 0g peber.............cccc.e.. 209 kr.

Platte 3:

Kryddersild

Reget &l med rareg og purlag
Fersk raget laks med slikasparges

Roastbeef med havlet peberrod og hjemmelavet remoulade

Marbradbaf med blade lag og bacon
Honsesalat

2 slags ost med druer 0g peber ............ccccoe.. 249 kr.

QOvenstdende kan anrettes pd fade mod et tilleg pd 10 kr. pr. couvert.

Pglsebord og
ostebord

min. 10 couverter

Polsebord 1:

7 slags palse med lag, sky og pynt.

Postej med champignon og bacon.

PrIS DI COUVETT ..oovrroeeeereeeeseenss kr.109,-

Polsebord 2:

10 slags palse med lag, sky og pynt.

2 slags paté.

Frikadeller.

Brie med vindruer.

PrIS DI COUVEIT ..o kr. 179,

Polsebord 3:
4 slags italiensk palse med tilbeher.
Spansk seranoskinke rullet med melon.

2slags paté

Blandet oliven

Pesto

5 slags oste med druer, peberfrugt og frisk frugt

PrIS DI COUVEIT ..o kr. 189,




Bgrnemenuer

3 stk minifrikadeller

2 stk kyllingeldr

Kold kartoffelsalat

Pastasalat eller gran blandet salat.
Pr. couvert

"Husmandskost”

Mandag til fredag minimum 10 couverter

Hakkehaffer med blade lag, hvide kartofler, surt og skysauce .............occoo..
Frikadeller med hvide kartofler, skysauce, radkal 0g SUTt .....c.ccovvvvrrrcrrne
Biksemad med spejlaeg, rughrad og radbeder .............ooocooeeesccccceeessce
Skipperlabskovs med radbeder, purlag, smar og rugbrad...............ccccccoccvvee
Boller i karry med ris 0g flLES ........cccccvvverreorseesceseee e
Forloren skildpadde med halve &g 0g fltes ........ooccoooeeeecciceeeeceeee
Koteletter i fad med grantSager 0 1S .........oocccceervececeeeessciceeessssseeessssiseee

Stegt kyllingebryst med tomatiserede grantsager 0g s ..................ovvovveeee

Schou’s store beramte Wienerschnitzel af kalvekad, brasede kartofler,

&rter og skysauce, kapers, benfri sild og peberrod ............coooccovrorrcienn

Lasagne med dagens Salat ..........ccoocvvveroscreeesseseeeses s

Kalkungryde m/ kalkunbryst, cocktailpalser og bacon. Serveres med

bagt kartoffelmos €l1r S ........ccccceeeeeveeeesceees e



Receptionsarrangement

Min. 30 personer

Receptionsarrangement nr. 1:

1 stk. snitte med gravad laks

2 stk. mini frikadeller

2 stk. grove sandwiches

3 stk. grantsager (rd) med dip

2 stk. ost i bjaelker med frugt......cceveeeecceeeeseceeees e Pris pr. couvert kr. 149,-

Receptionsarrangement nr. 2:

2 stk. pindemadder

2 stk. palser i svab

2 stk. mini frikadeller

2 stk. mini sandwiches

2 stk. ostebjelker

2 stk. jordbeer dyppet i chokolade........oocooveevvccveeeecc e Pris pr. couvert kr. 165,-

Receptionsarrangement nr. 3: — den nemme:

3 stk. frikadeller

2 stk. kyllingeldr

2 stk. hotwings

Kartoffelsalat

Pastasalat

RBKOSTSAIAT oo eessesssesessesesssseneees Pris pr. couvert kr. 139,-




Brunch

min. 10 personer

- Rareeg

« Ristede cocktailpalser

- Spradstegt bacon

«Tre slags hjemmelavet palag

— hamburgerryg, spegepalse, rullepalse

- Hiemmelavet leverpostej med bacon, surt og champignon.

« 3 slags ost - brie, gorgonzola og en skaereost, ledsaget af radiser,
peberfrugt og druer

............................................................................................................... 175,
Mere tilbehgr:

Pandekager ME SITUD .......vvveeeeveveeesoessseesssesssssesssssss s 25,
Frugtfad med fire forskellige slags frisk frugt ............ooovorvcvvrsss 30,-
Ferskraget laks med hvide asparges ...............ovvvveresversseesssoos 39,

To slags sild — marinerede og kryddersild................ooovcvrscivrsrne 35,

Praktiske info

Veerd at vide — for — under og efter arrangementet..

Opvask
Alt porcelen leveres retur i rengjort stand.
Vikan ogsd klare din opvask pr. couvert kr. 10,-

Levering

Fra 100,-

Skal vi afhente porceleen igen, er det samme pris som
levering.

Betaling
Sker senest ved levering — OBS vi modtager IKKE dankort
ibilen.

Bestilling/ afbestilling
Kan foregd senest 7 dage far. Antallet af couverter
meddeles os senest 7 dage for levering.

Kokke og tjenere

Vi tilbyder kokke og tjenere til dit arrangement.
Kok og tjenere pr. time 200,- minimum 5 timer.
Kok til grillarrangement 1250,-

Forretter
Alle forretter anrettes pd fade. Vi kan naturligvis ogsd
portionsanrette. Tilleg pr. couvert 10,-

Brod og smer
Hvis andet ikke er anfart, indgdr brad/fl(ite og smar IKKE.

Hvor andet ikke er anfart, er antallet minimum
15 couverter.

"mandefald”!!
Reduceres antallet af bestilte couverter til under minimums-
antallet, tillegges 20-50 kr. pr. couvert.



Céhou’s

SLAGTER - DELIKATESSE - MAD UD AF HUSET

Botovej 8 - 4873 Veggerlase

Slagter: 5413 6271
Diner Transportable: 5413 6271

www.schous-marielyst.dk
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